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CARPACCIO

Sea Bass Carpaccio

Octopus Carpaccio

Beef Carpaccio

Yellowtail Carpaccio

105

105

120

145

Veal Tonnato

Classic Novikov Burrata

Beef Cecina & Cantaloupe Melon

Baby Octopus with Polenta

Fried Baby Calamari

Prawns Tempura

Baked Prawns

Wagyu Tacos

125

110

95

85

65

115

80

85

APPETIZERS

SALADS

Tomato Salad

Garden Salad

Beetroot Salad

Greek Salad

Kale Salad

Watermelon & Tuna Tartare

King Crab Salad

80

85

70

85

80

 75/135

180

Mushroom & Truffle Risotto

Ricotta & Spinach Ravioli

Ravioli with Buffalo Burrata & Aubergine

Tagliolini Cacio e Pepe in Parmesan Wheel

Tagliolini King Crab 

Spaghetti with Clams & Bottarga

Linguine Lobster

Tagliatelle with Bolognese Ragù

Mezzi Paccheri Seafood allo Scoglio

Saffron Orzo with Seafood

245

135

120

165

190

185

275

120

210

165

.

| 
Caviar 50 gr

Imperial

Beluga

Rock 

Gillardeau

Oyster
Raw or Tempura

CHEF’S SPECIALS

PASTA

Beef Genovese Rigatoni

Saffron Risotto

170

185

650

1200

35

50

255

110 / 100 gr

MAINS

Veal Chop Milanese

Veal Chop with Mushroom Sauce 

Veal Chop with Black Truffle   
  

Jade Wagyu Tomahawk

275

295

Sea bream Fillet Cartoccio Style

Grilled Scottish Salmon

Grilled Octopus

Grilled Sea Bass Fillet

King Crab Leg

Grilled Mixed Seafood Platter

Salt-Crusted Sea Bass

155

150

170

250

420

300 / 595

485

Black Truffle

Spicy Salami

Bresaola & Porcini

190

125

150

MEAT

Corn-Fed Baby Chicken

Grilled Lamb Chops

Argentinian Rib-Eye

Wagyu Beef Tagliata                              
                                                 
Wagyu Sirloin MB9+

180

255

275

365

495

SIDES

Hash or Mashed Potatoes

Broccolini

Grilled Mix Vegetables

Grilled Padron Peppers & Cherry Tomatoes

Red Tomatoes Carpaccio

45

45

45

45

75

30

65

Black Truffle 1 gr

Caviar Imperial 5 gr

Dover Sole Besugo

Red Porgy

Sea Bream

Seabass

Scorpion Fish

Turbot

LangoustinesHokkaido Scallops

SEAFOOD MARKET 
Based on availability

Alfonsino

*Our menu contains allergens. 
If you suffer from a food allergy or intolerance please let a member of the staff know upon placing your order. However, we cannot fully guarantee that the food on these premises will be free from allergens.

CarabinerosWhole Canadian Lobster
440 225

170/100 gr 200 per piece

480 130/100 gr

130/100 gr 65/100 gr

50/100 gr 110/100 gr

80/100 gr 75/100 gr

Grilled | Baked PIZZA

FISH & SEAFOOD

RISOTTO & PASTA

INDULGE WITH

45

120

Minestrone Soup

Seafood Soup

SOUPS

295

520

Salmon Tartare

Capital of The Capital
Nigiri seared o-toro, caviar, black truffle - 4 pieces

Sashimi Platter
o-toro, akami, scallops, salmon

RAW | ASIAN FLAVOURS
105

Cuttlefish
70/100 gr

Argentinian Prawns
105 per piece
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СУП
45

120

Суп минестроне

Суп с морепродуктами

САЛАТЫ

Салат из помидоров

Салат из свежих овощей

Салат из запеченной свеклы

Греческий салат

Кейл салат

Тартар из тунца и арбуза

Салат с королевским крабом

80

85

70

85

80

75/135

180

КАРПАЧЧО

Карпаччо из морского окуня

Карпаччо из осьминога

Карпаччо из говядины с трюфелем

Карпаччо из желтохвостого хамачи

105

105

120

145

Телятина Тоннато

Фирменная буррата

Говяжья сесина с дыней канталупа
   

Мини-осьминог с белой полентой

Жареные мини-кальмары

Креветки темпура

Запеченные оманские креветки

Тако с говядиной вагю

125

110

95

85

65

115

80

85

ЗАКУСКИ

ПАСТА/РИЗОТТО

245

135

120

165

190

185

275

120

210

165

Ризотто с лесными грибами и трюфелем

Равиоли с рикоттой и шпинатом

Равиоли с бурратой из буйволиного
молока и баклажаном

Тальолини “Качо э Пепе” в головке
Пармезана

Тальолини с крабом

Спагетти с вонголе и боттаргой

Лингвини с лобстером

Тальятелле с рагуболоньезе 

Мецци паккери с морепродуктами 

Орзо с морепродуктами и шафраном

.

| Икра 50 гр

Империал
Белуга

Рокфеллер
Жилардо 

Устрицы
сырые или темпурa

ВЫБОР ШЕФ-ПОВАРА

ПАСТА
Ригатони с томлёной говядиной
по-генуэзски
Ризотто с шафраном

170

185

650

1200

35

50

295

520

Тартар из лосося
Нигири “Столица Столиц” 
опаленный о-торо, икра, черный трюфель

Сашими ассорти 
о-торо, аками, гребешки, лосось

КРУДО И АЗИАТСКОЕ МЕНЮ
105

255

110 / 100 rp

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
Телячья корейка по-милански
Телячья корейка с грибным соусом
Телячья корейка черный трюфель
Томагавк из говядины Jade вагю

275

295

РЫБА/ МОРЕПРОДУКТЫ

Филе морского карася в пергаменте

Шотландский лосось на гриле

Осьминог на гриле

Филе морского окуня на гриле

Фаланга королевского краба

Плато морепродуктов на углях

Морской окунь запеченный в соли

155

150

170

250

420

300/595

485

ПИЦЦА

Пицца с черным трюфелем

Пицца с острым салями

Брезаола с белыми грибами

190

125

150

МЯСО

Молодой кукурузный цыпленок

Каре ягненка на гриле
                                                                               

Стейк рибай (Аргентина)

Тальята из филе вагю

Стейк вагю сирлоин 9+ на гриле

180

255

275

365

495

ГАРНИРЫ

Картофель пюре или хрустящий хашбраун

Брокколини 

Овощи гриль

Перцы падрон на углях с томатами черри

Карпаччо из красных томатов 

45

45

45

45

75

30

65

Черный трюфель 1 гр

Икра Imperial 5 гр

ПОБАЛУЙТЕ СЕБЯ

*Меню содержит аллергены. 
Если у вас есть аллергии или непереносимость определенных продуктов, пожалуйста, сообщите об этом вашему официанту. Мы не можем гарантировать, что блюда не содержат аллергеновs.

Дары Моря 
При наличии

Дуврский морской язык Красный морской лещ

Красный пагр

Морской лещ

Морской окунь

Рыба-скорпион

Тюрбо

ЛангустиныМорские гребешки Хоккайдо

Альфонсино

КарабинеросКанадский омар (цельный)
440 225

170/100 гр 200 за штуку

480 130/100 гр

130/100 гр 65/100 гр

50/100 гр 110/100 гр

80/100 гр 75/100 гр

Каракатица
70/100 гр

Аргентинские креветки
105 за штуку

на гриле | запечённый


