
MENU
EGGS DAIRY FISH & CRUSTACEAN NUTS  WHEAT

YOU CAN ALSO CHECK OUR PASTRY, SALADS, MAIN COURSES SECTIONS ON DISPLAY FOR 
MORE, FRESH CHOICES DAILY

Burgers, Pasta & Risotto
CLASSIC BEEF BURGER

Toasted Brioche Bun, topped with Burger 
Sauce, Lettuce, Tomato, Grilled Beef Patty, 
Mushroom & Onion. Served with a Side of 
French Fries. 

CLASSIC CHICKEN BURGER

Toasted Brioche Bun, topped with Tartare 
Sauce, Lettuce, Tomato, Marinated Grilled 
Chicken. Served with a Side of French Fries. 

PHILLY'S STEAK SANDWICH

Brown Multi Cereal Baguette, Stuffed with 
Mixture of Beef, Capsicum & Onion. 
Finished with Special Sauce, Lettuce & 
Emmental Cheese.
*Served with a Side of French Fries.

TRADITIONAL PENNE ARRABIATTA

Spicy Tomato Sauce, tossed in Penne 
Pasta & Olive Oil, finished with Parsley. 

50

55

45

40

GRANNY'S MUSHROOM PASTA

Rigatoni Pasta Mixed with Garlic, Onion & 
Mushroom, Cooked in Beef Broth, Fresh 
Cream & Parmesan Cheese. 

LINGUINI GAMBERETTO

Linguini Pasta, Cooked in Bisque Sauce, 
Shrimps & Fresh mix of Garlic, Cherry 
Tomato, Olives, Capers & Herbs.

50

RISOTTO VEGETARIANO ALLA 
PASTA AL GOMITO

Elbow Pasta, Cooked Risotto Style with 
Onion, Garlic, Broccoli & Spinach. Finished 
with Butter, Parmesan & Pesto.

50

55

Main Course
NEST SMOKED CHICKEN 
BREAST
Grilled Chicken Breast, Served with Side
of Grilled Veggies, Roasted Potatoes
& Creamy Gravy.

HAMOUR EN PAPILLOTE

Baked Fish in Parchment Paper with Aromatics. 
Served with a Side of Mashed Potato.

FILET DE BOEUF
Classic Grilled Beef Tenderloin, Served
with Mashed Potatoes, Caramelized onion
& Pepper Sauce.

50

55

80

SALMON ET POMEGRANATE
Grilled Salmon Filet, Topped with Sour 
Cream, Pomegranate Vierge & Almond 
Flakes. Served with Mashed Potatoes.

85

Pizza Section

MARGHERITA PIZZA

Crispy Pizza Dough, topped 
with Homemade Tomato 
Sauce, Basil & Cheese.

PEPPERONI PIZZA

Crispy Pizza Dough, topped with 
Homemade Tomato Sauce, Basil, 
Cheese & Beef Pepperoni Slices. 

VEGETARIANO PIZZA

Crispy Pizza Dough, topped with 
Homemade Tomato Sauce, Basil, 
Cheese & Grilled Seasonal Veggies.

TURKEY & 
MUSHROOM PIZZA

Crispy Pizza Dough, topped with 
Homemade Tomato Sauce, Basil, 
Cheese, Sauteed Mushrooms & 
Turkey Slices. 

35

45

55

50

Only Available in Alfardan Towers, West Bay Branch

Desserts
TIRAMISU HALAWA
Fluffy & Airy Tiramisu Mix Layer
with Tahini Halawa & Espresso.

UM ALI TART
Puff Pastry Soaked in Milk & Cardamon, 
Baked in Tart Shell with Fresh Cream
& Icing Sugar.

50 50

All prices are in Qatari Riyals

Breakfast
THE ULTIMATE BREAKFAST
Savory Pancake, Topped with Avocado 
Cream, Sour Cream, Marinate Kale, 
Sunflower Seeds & Poached Eggs.

TIRAMISU STYLE PANCAKE
Sweet Pancake Dough Caramelized, 
Tiramisu Cream, Fresh Fruits,
Infused Coffee Butter
& Cocoa Powder.

QUICHE SUPREME
Quiche Dough, Stuffed Spinach, Mornay 
Sauce, Eggs, & Emmental Cheese.

40

MEDITERRANEAN FRITTATA
Broccoli, Spinach, Peas & Feta Cheese, 
Baked with Egg Mixture & Fresh Herbs.

45

SWEET CREAM TOAST
Toasted Muesli Bread, Topped with 
Honey Cream, Caramelized Banana, 
Blueberries, & Granola.

35

55 60

EGGS BENEDICT

ROYALE 
Toasted Bread, Cream Cheese Mix, 
Smoked Salmon, Candied Lemons, Baby 
Rocket Leaves & Poached Eggs. Served 
with a Side of Hollandaise Sauce
& Side Salad. 

BRESAOLA
Toasted Bread, Sour Cream Mix, Baby 
Rocket, Parmesan Shaves, Balsamic 
Cream & Poached Eggs. Served with a 
Side of Hollandaise Sauce & Side Salad. 

OMELETTE 

GREEK STYLE
Egg Mixture stuffed with Cherry 
Tomato Mixture & Feta Cheese, 
garnished with Herb Salad.

TURKEY & MUSHROOM
Egg Mixture stuffed with Turkey & 
Cheese, Sauteed Mushrooms & 
Honey Mustard Sauce, garnished 
with Herb Salad. 

SHAKSHUKA

Classic Tomato Sauce mixed with Green 
& Red Capsicum, topped with Sunny 
Side Up Eggs. 

PANCAKES

Pancake Soft Dough, topped with Fresh 
Fruits, Maple Syrup & Infused Vanilla 
Butter. 

25

50

60

60

45

45

Manakish Station

ZAATAR MANAKISH AKKAWI CHEESE MANAKISH

LABNEH MANAKISH 20 LAHM BI AJIN 25

15 30

Only Available in Alfardan Towers, West Bay Branch

Morning Goods
SMOKED SALMON TOAST
Toasted Bread, Avocado Cream, 
Smoked Salmon, Cucumber, Capers, 
Lemon Confit & Sour Cream.

40

BRESAOLA TART
Savory Tart Shell, Stuffed with Sour 
Cream, Apples, Bresaola, Parmesan
& Rocket.

40

AVOCADO & EGG TOAST
Toasted Bread, Avocado Cream & Fresh 
Avocado, Coriander & Cumin, Sprouts, 
& Your Choice of Boiled
or Poached Eggs.

30

TURKEY & EMMENTAL CLUB
Toasted Club Bread, Honey Mustard 
Sauce, Lettuce, Tomato,
Turkey & Emmental Cheese.

35

LABNEH ET PISTACHIO BAGEL
Bagel Bun Stuffed with Pistachio-Labneh 
Cream, Marinated Kale, Cucumber
& Pomegranate Seeds.

35

OVERNIGHT OAT BOWL
Overnight Soaked Oats with Yogurt
& Milk, Honey, Home-made Granola
& Fresh Fruits.

30

GREEN HONEY BOWL
Avocado, Honey, Milk & Yogurt Mix, 
Topped with Granola, Honey
& Fresh Fruits.

35

VEGAN CHIA PUDDING
Black Chia Seeds Soaked Overnight 
with Soy Milk, Peanut Butter,
Maple & Fresh Fruits.

40

Beverages

FRESH COLD PRESSED 
JUICES

Kindly check daily availability.

FRAPPE (ICE BLENDED 
COFFEE)

Vanilla/Caramel/Hazelnut/Chocolate/
Dark Mocha/Matcha/Salted Caramel

MILKSHAKES

Vanilla/Dark Chocolate/Strawberry/
Mango/Raspberry/Banana

REFRESHERS

Coco Detox
(spinach, green apple, kale, coconut 
water, ginger)

Lemon Cool Tea 
(black tea, lemon juice, simple syrup)

Hibiscus Berry Tea 
(hibiscus tea, blueberry and raspberry 
puree, lemon juice)

Lemonade 
(lemon juice, simple syrup, lemon slices, 
ginger ale)

Lemonade and Mint 
(lemon juice, mint, sugar syrup)

Still Water S/L

Sparkling Water S/L

Soft Drink

25

25

25

25

25

10/18

12/20

8

SMOOTHIES

Oatmeal Breakfast Smoothie
(rolled oats, banana, Greek yogurt, 
mango and strawberry puree, milk)

Blueberry Smoothie 
(rolled oats, spinach, Greek yogurt, 
blueberry puree, milk, cinnamon)

Green Monster Smoothie 
(banana, orange, green apple, 
baby spinach, coconut water)

Spinach & Apple Detox Smoothie 
(spinach, banana, green apple, 
cucumber, lemon juice, honey and milk)

Raspberry Peanut Butter Smoothie 
(raspberry, banana, peanut butter, 
Greek yogurt, coconut water)

Loaded Coffee Smoothie 
(coffee, milk, rolled oats, peanut butter)

30

30

30

30

30

30

COFFEE (HOT/OVER ICE)

Americano

Filtered Coffee

Espresso/Ristretto

Double Espresso/Double Ristretto

Cortado

Cappuccino

Flat White

Caffe Latte

Spanish Latte

Matcha Latte

Caffe Mocha

White Caffe Mocha

Caramel Macchiato

Salted Caramel Latte

Hot Chocolate 

Turkish Coffee

15

15

10

12

15

20

20

20

25

25

25

25

25

25

25

12

28

25

All prices are in Qatari Riyals

Add Syrup Vanilla/Hazelnut/Caramel QAR 3 
Milk Alternatives Almond/Coconut/Soya/Oat  QAR 5 

الفطور

60

60

45

45

25
50

15

30

20
25

تشكيلة البيض بينديكت

شكشوكة
بانكيك

تشكيلة ا�ومليت

تشكيلة المناقيش

رويال 
خبز محمص، خليط من الجبن الكريمي، سمك 

السلمون المدخن، كانديد الليمون، أوراق الجرجير 
الصغيرة، بيض مسلوق. تقدم مع صلصة 

هولنديز وسلطة جانبية.

بريزاو� 
خبز محمص، الكريمة الحامضة، أوراق الجرجير 

الصغيرة، بارميزان، كريمة البلسميك، بيض 
مسلوق. تقدم مع صلصة هولنديز وسلطة 

جانبية.

الطريقة اليونانية
 بيض محشو بخلطة الطماطم وجبنة الفيتا، مع 

سلطة ا�عشاب.

الحبش والفطر
 بيض محشو بالجبنة والحبش، فطر سوتيه، 
صلصة الخردل بالعسل، مع سلطة ا�عشاب.

صلصة طماطم ك�سيكية ممزوجة بالفلفل 
ا�خضر وا�حمر، بيض.

40 السلمون المدخن
مع الخبز المحمص

خبز محمص، كریمة ا�فوكادو، سمك السلمون 
المدخن، خیار، قباري، لیمون مخلل وكریمة حامضة

40 تارت البریزاو�

تارت مالحة محشوة بكریمة حامضة، تفاح، 
بریزاو�، جبنة بارمیزان وأوراق الجرجیر الصغیرة

40 بودینغ الشیا النباتي

بذور الشیا السوداء المنقوعة طوال اللیل في 
حلیب الصویا مع زبدة الفول السوداني والمایبل 

والفواكھ الطازجة

35 وعاء العسل ا�خضر

خلیط من ا�فوكادو والعسل والحلیب والزبادي، 
مغطى بالجرانو� والعسل والفواكھ الطازجة.

35 خبز البیغل مع اللبنة والفستق

خبز البیغل محشو باللبنة والفستق، كیل متبل، 
خیار وبذور الرمان

30 طبق الشوفان

شوفان منقوع طوال اللیل مع الزبادي والحلیب 
والعسل والجرانو� والفواكھ الطازجة.

60 بانكیك بطریقة التیرامیسیو

عجینة بانكیك حلوة ومكرملة، كریمة 
التیرامیسیو، فواكھ طازجة، زبدة القھوة 

ومسحوق الكاكاو

55 الفطور المتكامل

عجینة البانكیك تقدم مع كریمة ا�فوكادو، 
كریمة حامضة، كیل متبل، بذور دوار الشمس 

والبیض المسلوق.

35 كلوب ساندوتش بالدیك 
الرومي وجبنة ا�منتال

خبز كلوب محمص، صلصة الخردل بالعسل، خس، 
طماطم، دیك رومي، و جبنة ا´منتال.

30 ا�فوكادو والبیض
مع الخبز المحمص

خبز محمص، كریمة ا�فوكادو وقطع ا�فوكادو 
الطازجة، كزبرة وكمون، براعم، واختیارك

من البیض المسلوق أو البیندیكت

زعتر

جبنة عكاوي

لبنة 

لحم بعجین

عجينة البانكيك، فواكه طازجة، مايبل، زبدة 
الفانيليا.

روبیان الملوكشوربة العدس واليقطين

تارتار النباتي حلقات الكاليماري المقلية

المقب�ت

سكب فوق مزيج 
ُ
شوربة العدس واليقطين الساخنة ت

العدس على طريقة الريزوتو.

روبیان متبل محضر بعجینة الكنافة، مقلي 
ویقدم مع مایونیز صفوة الحلو والحار

خلیط من الشمندر والمانجو وا�فوكادو والجوز 
والرمان، یقدم فوق الكریمة الحامضة وزیت 

الزیتون ودبس الرمان.
حلقات الكاليماري المقلية، 

تقدم مع صلصة التارتار.

3545

45 40

سلطة الكیل بالطحینة طبق الكینوا وا�فوكادو 
المنعش

كیل طازج مع صلصة الطحینة والمایبل. تقدم 
مع طماطم كرزیة، خیار، جبنة البارمیزان، رقائق 

اللوز وفلفل الھابانیرو المجفف من صفوة.
كینوا مطبوخھ تقدم مع ا�فوكادو الطازجة 

والخیار وجبنة الفیتا والطماطم الكرزیة 
وا�عشاب بصلصة الحمضیات المنعشة.

55 65

فیلیھ دي بوف

سمك السلمون مع الرمانسمك الهامور في البابيون 

ا�طباق الرئيسية

تندرلوین مشوي، یقدم مع بطاطا مھروسة 
وبصل مكرمل وصلصة الفلفل.

سمك مطهو في ورق البرشمان مع الروائح 
العطرية، يقدم مع طبق جانبي من البطاطس 

المهروسة.

فیلیھ سمك السلمون المشوي بالكریمة 
الحامضة، والرمان ورقائق اللوز.

تقدم مع بطاطا مھروسة.

80  صدر الدجاج المدخن من نست
صدر دجاج المشوي يقدم مع خضار مشوية 

وبطاطا مهروسة وصلصة الجريفي.

50

5585

بيتزا المارغريتا

عجينة البيتزا المقرمشة مغطاة بصلصة 
الطماطم الخاصة مع الريحان والجبن.

بيتزا البيبروني

عجينة البيتزا المقرمشة مغطاة بصلصة الطماطم 
الخاصة مع الريحان والجبن وشرائح بيبروني بقري.

بيتزا الخضار

عجينة البيتزا المقرمشة مغطاة بصلصة 
الطماطم الخاصة مع الريحان والجبن والخضروات 

الموسمية المشوية.

بيتزا الحبش والفطر

عجينة البيتزا المقرمشة مغطاة بصلصة 
الطماطم الخاصة مع الريحان والجبن مع الفطر 

سوتيه وشرائح الحبش.

35

4550

55

البيتزا

50 50 تارت أم عليتیرامیسیو بالح©وة

الحلويات

طبقات التیرامیسیو الرقیقة مع طحینة الح�وة 
وا�سبریسو

ا التحقق من قسم المعجنات والسلطات وا�طباق الرئيسية المتوفرة 
ً

يمكنك أيض
لمزيد من الخيارات الطازجة يوميًا.

بف بیستري منقوعة في الحلیب والھیل، یخبز في 
قوالب تارت ویضاف إلیھ الكریمة الطازجة 

والسكر الناعم.

قائمة المشروبات

مشروبات ا�نتعاش

كوكو ديتوكس
(السبانخ، التفاح ا�خضر، الكيل، ماء جوز 

الهند، الزنجبيل)

شاي الليمون البارد 
(شاي أسود، عصير الليمون، شراب السيمبل)

شاي الكركديه والتوت 
(شاي الكركديه، التوت ا�زرق والتوت، وعصير 

الليمون)

ليموناضة 
(عصير الليمون، شراب السيمبل، شرائح 

الليمون، جينجر آيل)

لیمون ونعناع
لیمون، نعناع، شراب السكر

مياه  ص/ك
ارة ص/ك

ّ
مياه فو

مشروب غازي

25

25

25

25

25

18/10
20/12

8

القهوة (ساخنة/مع ثلج)

أمريكانو
قھوة مفلترة

اسبريسو / ريستريتو
دبل اسبريسو / دبل ريستريتو

كورتادو
كابتشينو
ف�ت وايت

كافيه �تيه
سبانش �تيه
ماتشا �تيه
كافيه موكا

وايت كافيه موكا
كراميل ماكياتو

سولتد كراميل �تيه
شوكو�تة ساخنة

قهوة تركية

15

10
15

12

15

20
20

20
25

25
25

25

25

25

25

12

یرجى التحقق من العصائر المتاحة یومیا

عصائر طازجة

فراب (قهوة مخلوطة بالثلج)

ميلك شيك

فانيليا / كراميل / بندق / شوكو�تة / 
موكا داكنة / ماتشا / سولتد كراميل 

فانيليا / شوكو�تة داكنة / 
الفراولة / الموز / المانجو / التوت 

28

25

سموذيز

سموذي ا´فطار من دقيق الشوفان 
(الشوفان، الموز، الزبادي اليوناني، المانجو 

والفراولة، الحليب)

سموذي التوت ا�زرق 
(الشوفان، السبانخ، الزبادي اليوناني، 

التوت، الحليب، القرفة)

سموذي غرين مونستر 
(الموز، البرتقال، التفاح ا�خضر،

السبانخ، ماء جوز الهند)

سموذي ديتوكس السبانخ والتفاح 
(السبانخ، الموز، التفاح ا�خضر، الخيار، عصير 

الليمون، العسل، الحليب)

سموذي التوت وزبدة الفول السوداني 
(التوت، الموز، زبدة الفول السوداني، 

الزبادي اليوناني، ماء جوز الهند)

سموذي القهوة 
(القهوة، حليب، شوفان، زبدة الفول 

السوداني)

30

30

30

30

30

30

جميع ا�سعار بالريال القطري 
قمحمكسراتسمك ومأكو�ت بحريةحليببيض

قائمة الطعام

جميع ا�سعار بالريال القطري 

اختيارات أخرى للحليب: حليب اللوز / حليب جوز الهند /
حليب الصويا / حليب الشوفان 5  ر.ق 
إضافة: فانيليا / بندق / كراميل 3  ر.ق

Appetizers
SHRIMP OF ROYALS
Marinated Shrimps, Rolled in Kunafa 
Dough, Fried and Served with Safwa’s 
Sweet and Spicy Mayonnaise.

VEGETARIAN SUMMER TARTARE
Exotic Mix of Beetroot, Mango, Avocado, Walnuts 
and Pomegranate. Platted on Sour Cream,
Olive Oil & Pomegranate Molasses Dressing.

45 45

QUINOA & AVOCADO
REFRESHER
Cooked Quinoa Mixed with Fresh Avoca-
do, Cucumber, Feta Cheese
& Cherry Tomato & Herbs. Tossed
with a refreshing Citrus Dressing.

KALE & TAHINI SALAD
Fresh Kale Leaves, Marinated with Tahini & Maple 
Dressing. Mixed with Cherry Tomatoes, Cucum-
ber, Parmesan Shaves, Almond Flakes & Safwa’s 
Sundried Habaneros.

65 55

LENTIL & PUMPKIN SOUP

Hot Lentil & Pumpkin Soup poured over 
a Risotto Style Lentil Mix.

FRITTI CALAMARI RINGS

Deep Fried Calamari Rings, served with 
Tartare Dip.

35
40

الباستا، البرغر، الريزوتو

برغر لحم ك©سيكي

باستا غراني بالفطر

باستا لینغویني جامبیرتو

برغر دجاج ك©سيكي

ي أرابياتا التقليدية
ّ
باستا بين

ریزوتو الخضار أ� باستا جومیتو

خبز بريوش محمص مغطى بصلصة البرجر، خس، 
طماطم، لحم بقري مشوي، فطر وبصل مكرمل. 

يقدم مع بطاطا مقلية.

خبز البريوش المحمص مغطى بصلصة التارتار، 
خس، طماطم، دجاج مشوي متبل. يقدم مع 

بطاطا مقلية.

ي 
ّ
صلصة الطماطم الحارة، باستا بين

وزيت الزيتون، مع البقدونس.

باستا ريجاتوني ممزوجة بالثوم والبصل 
والفطر، مطبوخة في مرق اللحم، يضاف إليها 

معكرونة مطبوخة على طریقة الریزوتو، مع البصل الكريمة الطازجة وجبنة البارميزان.
والثوم والبروكلي والسبانخ مع لمسة من الزبدة 

والبارمیزان والبیستو.

باستا لینغویني بصلصة البیسك والروبیان مع 
مزیج طازج من الثوم والطماطم الكرزیة 

والزیتون والقباري وا�عشاب

50

ساندویتش فیلیز ستیك
خبز باجیت بني متعدد الحبوب، محشو باللحم البقري 

والفلیفلة والبصل مع صلصتنا الخاصة، خس وجبنة 
امینتال. (یقدم مع بطاطا مقلیة)

55

50

55

45

40

50

35 توست بالكریمة الحلوة

خبز موسلي الحبوب الكاملة تقدم مع كریمة 
عسل، موز مكرمل، التوت ا�زرق والجرانو�

45 فریتاتا المتوسط

بروكلي، سبانخ، باز�ء وجبنة فیتا مخبوزة بخلطة 
البیض وا�عشاب طازجة

40 كیش سوبریم

عجینة الكیش محشیة بالسبانخ وصوص مورني، 
بیض و جبنة إیمنتال

متوفر فقط في فرع ابراج الفردان، الخليج الغربي

متوفر فقط في فرع ابراج الفردان، الخليج الغربي

ANY ADDITION OF CHICKEN OR SHRIMP IS 15 QAR.

ANY ADDITION OF CHICKEN OR SHRIMP IS 15 QAR.

ANY ADDITION OF CHICKEN OR SHRIMP IS 15 QAR.

إضافة: دجاج أو روبيان 15 ر.ق

إضافة: دجاج أو روبيان 15 ر.ق

إضافة: دجاج أو روبيان 15 ر.ق


