
Fraser Suites Diplomatic Area
10M Floor – Sea View

In-house extension: 843
Open every day for Breakfast, Lunch & Dinner
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LET’S BEGIN…WITH BREAKFAST

CONTINENTAL BREAKFAST
Pastry basket with butter, cheese platter, gourmet preserves and honey.  Served with American 
coffee or tea and fresh orange juice. 

ENGLISH BREAKFAST 
Two eggs fried your way, grilled tomato, veal sausage, beef bacon, hash brown and sautéed 
mushrooms. Served with white or wholemeal toast, butter and fruit preserves.  Served with 
American coffee or tea and fresh orange juice.

ARABIC BREAKFAST
Traditional Arabic breakfast served with your choice of shakshuka or omelette with labneh, 
hummus, ful medames, grilled halloumi cheese and falafel with chilli hummus.  Served with 
American coffee or tea and fresh orange juice.

FRENCH TOAST
French toast served with Nutella, maple syrup or classic style with fresh breakfast cream.

PANCAKES
Choice of plain, chocolate, strawberry or Nutella flavour.  Served with caramalised banana, 
strawberries and maple syrup.

BANANA CREPES
Crepes stuffed with caramalised banana, served with crème caramel sauce and strawberry ice 
cream.

BELGIAN WAFFLES
Served with fresh strawberries and breakfast cream.

DA ROSA GRANOLA YOGHURT (healthy)
A blend of yoghurt, fresh berries and jam, sprinkled with homemade granola.

BAKED SHAKSHUKA
Baked turkey and egg shakshuka with zaatar and tomato sauce.

TWO EGGS ANY STYLE
Boiled, scrambled, poached, over-easy or sunny-side-up with breakfast potatoes and grilled vine 
ripened tomatoes.  Served with white or wholegrain toast, butter and preserves.

DA ROSA EGGS BENEDICT (healthy)
Sundried tomato bread topped with herb labneh, perfectly poached eggs and confit cherry tomatoes.

DA ROSA HUMMUS WITH FALAFEL (spicy)
Homemade falafel with Da Rosa chilli hummus, served with fresh Lebanese bread.

FOUL LEBNANI
Fava beans with chopped tomatoes and onions, served with Lebanese bread and mixed Arabic 
pickles.

MIXED CHEESE PLATTER
A selection of fresh cheese and crackers, served with nuts and grapes.

YOGHURT (healthy)
Served plain or with fresh cut fruits.

BD 6.000

BD 6.000

BD 6.000

BD 3.500

BD 3.500

BD 3.500

BD 3.500

BD 4.000

BD 3.500

BD 3.500

BD 4.300

BD 3.500

BD 1.800

BD 4.000

BD 1.000

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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SIGNATURE SOUPS

LENTIL SOUP
Combination of red and yellow lentils, blended with Arabic spices and fresh 
vegetables, drizzled with extra virgin olive oil.  Served with crispy croutons & 
lemon wedges.

WILD MUSHROOM SOUP
Rich and creamy mushroom soup made from a blend of white button and wild 
mushrooms, finished with cream and served with garlic bread. 

SEAFOOD TOM YUM SOUP (spicy)
A traditional hot Thai soup with fresh seafood and mixed vegetables, served with 
soft bread rolls.

CREAM OF CHICKEN SOUP
Cream of chicken soup with fresh wheat barley, served with soft bread rolls.

SALAD SELECTION
TAWOOK LIGHT SALAD (healthy)
Organic field greens with cherry tomatoes, pine nuts, beetroot, avocado, sweet 
potatoes and grilled chicken.  Served with mustard lemon sauce.  

STUFFED FALAFEL SALAD
Falafel balls stuffed with cheese and covered with a layer of crunchy breadcrumbs 
on a bed of mixed greens, cherry tomatoes, pine nuts and olives.  Served with 
mustard lemon sauce.  

QUINOA SALAD (healthy)
Mixed greens with cherry tomatoes, pine nuts, olives, avocado and fresh 
mushrooms on a bed of quinoa.  Served with ranch sauce.

ORIENTAL HALLOUMI SALAD
Grilled halloumi cheese served on a bed of organic field greens with cucumber, 
cherry tomatoes and olives, served with balsamic dressing.

ROCCA SALAD (healthy)
Mixed rocket and jarjeer leaves with cherry tomatoes and pomegranate seeds, 
drizzled with balsamic sauce and served with warm garlic bread.

CLASSIC CAESAR SALAD
Crisp romaine lettuce tossed with homemade Caesar dressing and sprinkled with 
freshly grated parmesan cheese.  Served with warm garlic bread.
With Chicken
With Shrimp

DA ROSA FATTOUSH
Mixed greens with pomelo, fresh pomegranate, red radish and sprinkled with 
crunchy khubz (Lebanese bread), served with a pomegranate molasses dressing. 

TRADITIONAL TABBOULEH
A mix of parsley and bulgur rice with chopped tomatoes, onions and fresh lemon 
juice.

BD 3.000

BD 3.000

BD 4.000

BD 3.600

BD 4.000

BD 4.000

BD 4.000

BD 4.000

BD 3.600

BD 3.600

BD 4.000

BD 4.500

BD 3.000

BD 2.500

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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LEBANESE COLD MEZZE CORNER

Labneh
Mutabal
Nutty Avocado Hummus
Baba Ghanouj (mixed capsicum and onion with mint leaves) 
Vine Leaves
Hummus
Hummus Beiruti (chopped parsley, garlic and diced tomatoes)         
Da Rosa Hummus (chilli & nuts) (spicy)
Hummus bil Lahem (cubed meat)        

COLD MEZZE PLATTER
Selection of Hummus, Da Rosa Hummus, Tabbouleh, Labneh, Mutabal and Vine 
leaves, served with Arabic bread.

LEBANESE HOT MEZZE CORNER

Lebanese Chickpea Fattet                              
Falafel
Kibbeh
Cheese Arayes
Lebanese Meat Arayes
Halloumi Spring Rolls
Vegetable Spring Rolls
Grilled Halloumi
Chicken Livers
Chicken Wings
Da Rosa Batata Harrah (hand cut potatoes tossed in harissa and fried onions) 
(spicy)                      

HOT MEZZE PLATTER
Selection of Falafel, Kibbeh, Foul Lebnani, Chicken Wings, Da Rosa Batata 
Harrah and Chicken Livers, served with Lebanese bread.

PBS - PIZZA, BURGERS, SANDWICHES

DA ROSA BEEF BURGER
Our traditional beef patty in a burger bun topped with caramelised onions, 
mushrooms, cheddar cheese and beef bacon with lettuce, tomato and gherkins.  
Served with French fries and garden salad.

DA ROSA CRISPY CHICKEN BURGER
Our homemade breaded crispy chicken breast in a burger bun topped with 
caramelised onions, mushrooms and cheddar cheese with lettuce, tomato and 
gherkins.  Served with French fries and garden salad.

SMOKED SALMON SANDWICH
Smoked salmon slices served on multigrain bread with green lettuce, pickled 
onions, pickled cucumbers, cheddar cheese and tomatoes.  Served with French 
fries and garden salad.

BD 1.800
BD 2.000
BD 3.000
BD 2.000
BD 2.500
BD 2.200
BD 2.500
BD 2.500
BD 3.000

BD 6.000

BD 3.000
BD 2.000
BD 2.500
BD 3.000
BD 2.600
BD 2.600
BD 2.200
BD 3.000
BD 3.000
BD 2.600
BD 2.300

BD 7.000

BD 5.500

BD 5.000

BD 5.500

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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CLUB SANDWICH
Chicken with cheddar cheese, beef bacon, fried egg, lettuce, tomato and 
mayonnaise, served with French fries and garden salad.

PHILLY CHEESESTEAK PANINI
Thinly sliced roast beef with caramelised onions, mushrooms and cheddar cheese.  
Served with French fries and garden salad.

SHISH TAWOOK WRAP
Charcoal grilled chicken chunks in Saj bread with vegetables and garlic sauce, 
served with French fries and homemade cucumber pickle.

MARGHERITA PIZZA
Traditional pizza with homemade tomato sauce, mozzarella cheese and fresh basil.

SPICY PEPPERONI PIZZA (spicy)
Homemade tomato sauce topped with pepperoni, jalapeno peppers, mozzarella 
cheese, green capsicum and oregano.  

GARDEN SPECIAL PIZZA
Homemade tomato sauce topped with fresh eggplant slices, mixed seasonal 
vegetables and mozzarella cheese.  

LEBANESE GRILLS
All charcoal grills served with French fries and fresh Lebanese bread

SHISH TAWOOK
Skewers of charcoal grilled chicken chunks marinated in our special traditional 
spices, served with chargrilled vegetables and garlic sauce.

TAWOOK LIGHT (healthy)
Skewers of charcoal grilled chicken chunks marinated in our special traditional 
spices, served with chargrilled sweet potato and vegetables with a coriander 
avocado salad. 

SPICY SHISH TAWOOK (spicy)
Skewers of charcoal grilled chicken chunks marinated with spicy chilli paste and 
fresh wild herbs, served with chargrilled vegetables and garlic sauce.

PESTO & MINT SHISH TAWOOK
Skewers of charcoal grilled chicken chunks marinated with fresh pesto, mint and 
oregano.  Served with chargrilled vegetables and garlic sauce.  

HALF GRILLED CHICKEN
Charcoal grilled half chicken marinated in special traditional spices, served with 
chargrilled vegetables and garlic sauce.   

MIXED SHISH TAWOOK PLATTER
Selection of Shish Tawook, served with chargrilled vegetables and garlic sauce.

BD 5.000

BD 5.400

BD 3.200

BD 3.900

BD 4.200

BD 3.900

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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MINCED CHICKEN KEBAB
Minced chicken breast seasoned with Arabic spices and served with chargrilled 
vegetables and garlic sauce. 

CHEF’S SPECIAL KEBAB
Minced chicken breast seasoned with Arabic spices, stuffed with cheese, basil and 
rocca leaves.  Served with chargrilled vegetables and garlic sauce.

LAMB CHOPS
Charcoal grilled succulent lamb chops, served with grilled vegetables and tahini 
sauce.

BAHRAINI TIKKA
Cubes of fresh mutton marinated with black lemon powder and yoghurt, served 
with rocca leaves and tahini sauce.

LEBANESE MEAT TIKKA
Seasoned chunks of lamb charcoal grilled and served with chargrilled vegetables 
and tahini sauce.

MEAT KEBAB
Minced lamb marinated with Arabic spices, onion and parsley, served with 
chargrilled vegetables and tahini sauce.

KEBAB ORFALI
Minced lamb marinated with Arabic spices, onion, capsicum and parsley, served 
with chargrilled vegetables and tahini sauce.

KEBAB KHESHKHASH (spicy)
Minced lamb marinated with Arabic spices and drenched in a homemade spicy 
tomato sauce, served with chargrilled vegetables and tahini sauce.

KEBAB WITH YOGHURT
Minced lamb seasoned with Arabic spices, served with crispy bread, chargrilled 
vegetables, tahini sauce and fresh homemade yoghurt on the side.

MIXED KEBAB PLATTER
Selection of Meat Kebab, Eggplant Kebab, Minced Chicken Kebab and Kebab 
Orfali, served with chargrilled vegetables and tahini and garlic sauce on the side.

MIXED SEAFOOD PLATTER (subject to availability)
Selection of seasonal fish fillet, prawns, squid, mussels, crab and lobster tail, 
served with chargrilled vegetables in a lemon butter sauce.
One person
Two persons

MIXED GRILL PLATTER
Lamb Kebab, Minced Chicken Kebab, Shish Tawook, Lebanese Meat Tikka and 
Lamb Chops, served with chargrilled vegetables.
One person
Two persons

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 4.500

BD 5.400

BD 4.800

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 6.000

BD 10.000

BD 18.000

BD 6.000

BD 10.000

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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LOCAL SIGNATURE DISHES
CHICKEN MUSAKHAN
Chicken cooked in the traditional way with onions and sumac, drizzled with extra 
virgin olive oil and served with labneh and fresh garden salad.

DA ROSA CHEF’S IRON SKILLET CHICKEN
Half boneless chicken marinated in yoghurt, spices, onions and tomatoes, served 
with Boulangere potatoes.

SPECIAL DA ROSA LAMB SHANK
Slow braised lamb shank on a bed of saffron and yellow lentil rice with anise 
sauce, fried onions and mixed nuts. 

KIBBEH WITH LABAN
Traditional meat kibbeh cooked with yoghurt sauce, served with vermicelli rice.

FISH HARRA
Oven baked hamour fish with Lebanese harra sauce, served with steamed rice.

MACHBOUS (CHICKEN OR FISH) (spicy)
Choice of chicken or fish Machbous, cooked in the traditional way and sprinkled 
with crispy onions and nuts.  Served with raita and spicy sauce.

SHRIMP FIE QATAATH
Traditional Bahraini dish with succulent shrimps, coriander, mint and lemon, 
served with fresh labneh.  

DAWOOD BASHA
Lebanese fresh meatballs cooked with tomato sauce and vegetables, served with 
vermicelli rice.

INTERNATIONAL CUISINE

FISH GOUJONS AND CHIPS
Freshly-made hamour goujons, served with chips, tartare sauce and lemon wedges 
on the side. 

BEEF TENDERLOIN STEAK
Beef tenderloin cooked to your liking, with steamed vegetables and creamy mashed 
potatoes.  Served with mushroom or pepper sauce on the side.

SALMON FILLET WITH PINK PEPPERCORN CREAM SAUCE (healthy)
Grilled salmon fillet in a pink peppercorn and cream sauce, served with steamed 
vegetables and creamy mashed potatoes.

CHICKEN MUSHROOM RISOTTO
Succulent chicken breast stuffed with a sundried tomato basil paste, served on a 
bed of pink mushroom risotto.

BD 5.000

BD 6.000

BD 7.500

BD 5.200

BD 6.000

BD 6.500

BD 6.000

BD 6.000

BD 4.800

BD 8.000

BD 8.000

BD 5.500

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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BIRYANI (spicy)
Basmati rice cooked in the traditional Indian way sprinkled with crispy onions and 
nuts.  Served with raita and mango pickle.

With Chicken
With Lamb
With Shrimp

MOROCCAN CHICKEN TAGINE
Slow cooked aromatic chicken cooked in the traditional way, served with couscous.

CRISPY SALMON KALE RISOTTO
Salmon fillet with a crispy skin, served with creamy risotto and kale leaves, 
sprinkled with parmesan cheese.

DA ROSA RIGATONI PASTA
Rigatoni and roasted pesto chicken in a pink sauce with olives, pine nuts and 
parmesan cheese.

SAFFRON SHRIMP PENNE
Grilled shrimp tossed with Penne pasta and a saffron cream sauce, topped with 
pine nuts and parmesan cheese.

PENNE ARRABIATA (spicy)
Spicy Italian pasta with cherry tomatoes, fresh basil leaves in a chilli tomato sauce, 
sprinkled with parmesan cheese.

PASTA ALFREDO
Your choice of pasta cooked with a creamy mushroom sauce and chicken in 
traditional Italian style, topped with parmesan cheese and fresh basil leaves.

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti pasta with an Italian rich meat sauce with tomatoes and herbs, sprinkled 
with parmesan cheese and fresh basil leaves.

BUTTER CHICKEN (spicy)
Butter chicken cooked in the traditional Indian way in a tomato, onion and cashew 
nut gravy, served with white rice. 

EGG FRIED RICE
Fried rice cooked with egg in a traditional Chinese style.

VEGETABLE FRIED RICE
Stir fried rice with vegetables.

STIR FRIED VEGETABLES WITH NOODLES
Home-made fine noodles stir fried with fresh vegetables.

CHICKEN SIZZLER
Sizzling chicken and vegetables cooked in a traditional Chinese style, served with 
your choice of noodles or fried rice.

BD 5.400

BD 5.800
BD 6.600

BD 5.400

BD 7.000

BD 5.500

BD 6.000

BD 4.000

BD 5.000

BD 5.000

BD 5.500

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 5.500

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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VEGETARIAN CORNER

VEGAN BLACK BEAN BURGER
Black bean burger on a toasted bun with fresh rocca leaves and walnut paste, 
served with French fries and garden salad.

DA ROSA HOMEMADE SAMOSA
Homemade samosa stuffed with mashed potatoes and mixed vegetables, served 
with sweet chilli sauce.

VEGETABLE BIRYANI (spicy)
Basmati rice cooked in the traditional Indian way with fresh vegetables, sprinkled 
with crispy onions and nuts.  Served with raita and mango pickle.

SEVEN VEGETABLE COUSCOUS
Seasonal fresh vegetables cooked in a Tunisian sauce with mixed nuts and dried 
fruits, served on a bed of fluffy couscous.

PESTO WALNUT PENNE (healthy)
Penne pasta cooked in an authentic Italian style with walnuts, mushrooms and 
fresh basil pesto sauce.

DELICIOUS DESSERTS

DA ROSA CHOCOLATE FONDANT
Hot chocolate fondant served with vanilla ice cream and mixed berry compote.

HALAWAT AL JIBN
Traditional Lebanese rolls stuffed with fresh cream, drizzled with sugar syrup and 
crushed pistachio nuts.

UMM ALI
Traditional bread pudding with mixed nuts and raisins.  

CRÈME BRULEE
Rich creamy custard topped with caramelised sugar.  

SEASONAL FRUIT PLATTER
Mixed seasonal cut fruits served with light sugar syrup on the side.

QEMMAT
Fried sweet dumplings with date molasses and sesame seeds.

CHOCOLATE BROWNIE SUNDAE
Chocolate walnut brownie served with vanilla ice cream and drizzled with toffee 
caramel sauce. 

FRUIT SALAD
Seasonal mixed fruit cup served with sugar syrup.

ICE CREAM WITH PASHMAK
Choice of Vanilla, Strawberry or Chocolate ice-cream, served with Pashmak.

BD 5.000

BD 2.500

BD 4.200

BD 4.200

BD 4.200

BD 4.200

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.400

BD 2.400

BD 3.000

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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ON THE SIDE

SAUTEED MUSHROOMS
HASH BROWNS (6 PCS)
GRILLED BEEF or CHICKEN SAUSAGE
MASHED POTATOES
SAUTEED POTATOES
FRENCH FRIES
STEAMED RICE
STEAMED VEGETABLES

BEVERAGES

HOT BEVERAGES
Americano
Espresso
Double Espresso
Café Latte
Cappuccino
Macchiato
Turkish Coffee
Hot Chocolate

SELECTION OF TEAS
English Breakfast, Earl Grey, Chamomile, Sencha Green

FRESH JUICES
Carrot
Lemon with Mint
Orange
Pineapple
Watermelon

WATER & SOFT DRINKS
Aqua Pana 330ml
Aqua Pana 1ltr
Perrier 330ml
Perrier 1ltr
Coke, Diet Coke, Sprite, Diet Sprite, Fanta, Tonic Water, Ginger Ale

BD 2.400

BD 2.400

BD 2.400

BD 1.800

BD 1.800

BD 1.800

BD 1.800

BD 1.800

BD 1.200

BD 1.200

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 1.500

BD 2.000

BD 1.500
BD 2.000
BD 1.000

Above prices are inclusive of 10% Service Charge, 5% Government Levy and 5% VAT
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�أطباق جانبية  

فطر �سوتيه

ها�ش براونز )6 قطع(

لحم بقر م�شوي �أو نقانق دجاج

البطاطا المهرو�سة

بطاطا �سوتيه

بطاط�س مقلية

رز بالبخار

خ�ضار بالبخار

الم�شروبات

م�شروبات �ساخنة     
�أمريكانو   

�إ�سبري�سو

�إ�سبري�سو مزدوج

كافيه لاتيه

كابت�شينو

ماكياتو

قهوة تركية

�شوكولاتة �ساخنة

ت�شكيلة ال�شاي      

فطور �إنجليزي، �إيرل غراي، البابونج، �سين�شا الأخ�ضر

الع�صائر الطازجة

الجزر

الليمون والنعناع

البرتقال

الأنانا�س

البطيخ الأحمر

الم�شروبات الغازية والماء

�أكوا بانا  330مل

�أكوا بانا  1لتر

بيريه  330مل

بيريه  1لتر

كوكاكولا، كوكاكولا دايت، �سبرايت، �سبرايت دايت، فانتا، ماء التونيك، �شراب الزنجبيل

BD 2.400

BD 2.400

BD 2.400

BD 1.800
BD 1.800
BD 1.800
BD 1.800
BD 1.800

BD 1.200
BD 1.200
BD 1.500
BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500

BD 1.500
BD 1.500

BD 1.500

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 2.000

BD 1.500

BD 2.000
BD 1.500
BD 2.000
BD 1.000

الأ�سعار اعلاه ت�شمل ١٠% خدمه ، ٥ % �ضريبه حكوميه و ٥ % �ضريبه القيمه الم�ضافه
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�أطباق نباتية

برجر الفا�صولياء ال�سوداء النباتي

برجر الفا�صولياء ال�سوداء في قطعة خبز محم�صة مح�شوة ب�أوراق الجرير الطازجة ومعجون الجوز، 

يقدم مع البطاط�س المقلية و�سلطة خ�اضرء

�سمبو�سة دا روزا

�سمبو�سة معدة من قبلنا مح�شوة بالبطاطا المهرو�سة والخ�ضار الم�شكلة، تقدم مع �صل�صة الفلفل 

الحار الحلوة.

برياني بالخ�ضار  )حار(
رز ب�سمتي مطهي بالطريقة الهندية التقليدية مع الخ�ضار الطازجة مغطى بالب�صل المقرم�ش 

والمك�اسرت، يقدم مع �صل�صة الرايتا ومخلل المانجو.

ك�سك�س �سبع خ�ضار
خ�ضار مو�سمية طازجة مطهية في ال�صل�صة التون�سية مع المك�اسرت الم�شكلة والفواكه المجففة، 

يقدم على طبقة من الك�سك�س اللذيذ.

با�ستا بيني ب�صل�صة البي�ستو والجوز )�صحي(
با�ستا بيني مطهية بالطريقة الإيطالية الأ�صيلة مع الجوز والفطر و�صل�صة البي�ستو بالريحان الطازج.

الحلوى

فوندان دا روزا بال�شوكولاتة 
فوندان ال�شوكولاتة ال�ساخنة، يقدم مع �آي�س كريم بنكهة الفانيلا وكمبوت التوت الم�شكل.

حلاوة الجبن
اللفائف اللبنانية التقليدية مح�شية بالكريمة الطازجة، مغطاة ب�شراب ال�سكر وم�سحوق الف�ستق.

حلاوة �أم علي

حلوى الخبز التقليدية مع مك�اسرت م�شكلة والزبيب.

كريم بروليه
كريمة الكا�سترد الغنية مغطاة ب�سكر الكراميل.

طبق الفواكه المو�سمية
قطع من الفواكه المو�سمية الم�شكلة، تقدم مع �شراب ال�سكر  الغير مركز .

لقيمات
حلوى اللقيمات المقلية مع دب�س التمر وحبوب ال�سم�سم.

�صنداي براوني ال�شوكولاتة
براوني ال�شوكولاتة مع الجوز تقدم مع �آي�س كريم الفانيلا المغطى ب�صل�صة التوفي.

�سلطة الفواكه
ك�أ�س من الفواكه المو�سمية الم�شكلة، تقدم مع �شراب ال�سكر.

�آي�س كريم مع حلوى البا�شماك

اختيارك من الآي�س كريم بنكهة الفانيلا، الفراولة، �أو ال�شوكولاتة، يقدم مع حلوى البا�شماك

BD 5.000

BD 2.500

BD 4.200

BD 4.200

BD 4.200

BD 4.200

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.000

BD 3.400

BD 2.400

BD 3.000

الأ�سعار اعلاه ت�شمل ١٠% خدمه ، ٥ % �ضريبه حكوميه و ٥ % �ضريبه القيمه الم�ضافه
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ريزوتو ال�سلمون المقرم�ش بالكرنب

فيليه ال�سلمون المقرم�ش، يقدم مع ريزوتو بالكريمة و�أوراق الكرنب، مزين بجبنة البارميزان.

با�ستا ريجاتوني دا روزا

ريجاتوني ودجاج م�شوي ب�صل�صة البي�ستو في ال�صل�صة الوردية بالزيتون، وحبوب ال�صنوبر وجبنة 

البارميزان. 

با�ستا بيني الروبيان بالزعفران

روبيان م�شوي ممزوج مع با�ستا بيني و�صل�صة الزعفران بالكريمة، مغطى بحبوب ال�صنوبر وجبنة 

البارميزان. 

با�ستا بيني �أرابياتا )حار(

با�ستا �إيطالية حارة مع طماطم كرزية، �أوراق ريحان طازجة في �صل�صة الطماطم الحارة، مغطاة بجبنة 

البارميزان. 

با�ستا �ألفريدو

اختيارك من البا�ستا المطهية ب�صل�صة الفطر بالكريمة والدجاج بالطريقة الإيطالية، مغطاة بجبنة 

البارميزان و�أوراق الريحان الطازجة

�سباغيتي البولونيز

�سباغيتي مع ال�صل�صة الإيطالية الغنية باللحم، مع الطماطم والأع�شاب، مغطاة بجبنة البارميزان 

و�أوراق الريحان الطازجة

دجاج بالزبدة )حار(

دجاج بالزبدة مطهي على الطريقة الهندية مع الطماطم والب�صل و�صل�صة الكاجو، يقدم مع رز 

�أبي�ض

رز مقلي مع البي�ض

رز مقلي مع البي�ض معد بالطريقة ال�صينية.

رز مقلي مع الخ�ضار

رز مقلي مع الخ�ضار.

خ�ضار مقلية مع النودلز 

النودلز ال�شهية الُمعدة من قبلنا، مقلية مع خ�ضار طازجة.

�سيزلر الدجاج

�سيزلنج الدجاج والخ�ضار، مطهية بالطريقة ال�صينية، تقدم مع اختيارك من النودلز والرز المقلي.
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�ساق ��ضأن دا روزا الخا�ص)موزات غنم(

�ساق ال��ضأن المطهو ببطء على طبقة من الزعفران ورز بالعد�س الأ�صفر مع �صل�صة 

الين�سون، والب�صل المقلي، والمك�اسرت الم�شكلة.

كبة باللبنة

كبة لحم تقليدية مطهية مع �صل�صة الزبادي، تقدم مع رز ال�شعيرية.

�سمك بال�صل�صة الحارة

�سمك هامور مطهي بالفرن مع ال�صل�صة اللبنانية الحارة، يقدم مع رز بالبخار.

مجبو�س )دجاج �أو �سمك( )حار(

اختيارك من مجبو�س ال�سمك �أو الدجاج والمطهي بالطريقة التقليدية ومزين 

بالب�صل المقرم�ش والمك�اسرت. يقدم مع �صل�صة الرايتا وال�صل�صة الحارة.

روبيان في قاعته

طبق بحريني تقليدي مع الروبيان اللذيذ والكزبرة والنعناع والليمون، يقدم مع 

اللبنة الطازجة.

داوود با�شا

كرات لحم طرية معدة على الطريقة اللبنانية مطهية في �صل�صة الطماطم 

والخ�ضار، تقدم مع رز ال�شعيرية

�أطباق عالمية

�أ�صابع ال�سمك والبطاط�س

قطع م�ستطيلة من �سمك الهامور الطازج، تقدم مع البطاط�س و�صل�صة التارتار 

وطبق جانبي من لليمون.

�شريحة لحم البقر التندرلوين

�شريحة من خا�صرة لحم البقر مطهية ح�سب الرغبة، مع خ�ضار مطهية بالبخار 

وبطاطا مهرو�سة بالكريمة. تقدم مع الفطر �أو �صل�صة الفلفل كطبق جانبي.

فيليه ال�سلمون مع �صل�صة حبوب الفلفل الوردي بالكريمة )�صحي(

فيليه ال�سلمون الم�شوي في �صل�صة حبوب الفلفل الوردي والكريمة، يقدم مع 

خ�ضار مطهية بالبخار وبطاطا مهرو�سة بالكريمة.

ريزوتو الدجاج مع الفطر

�صدر الدجاج المح�شي بمعجون الطماطم المجففة بال�شم�س والريحان، يقدم على 

طبقة من ريزوتو بالفطر الوردي.

برياني )حار(

رز ب�سمتي مطهي على الطريقة الهندية مزين بقطع الب�صل المقرم�شة 

والمك�اسرت. يقدم مع �صل�صة الرايتا ومخلل المانجو.

مع الدجاج

مع لحم ال��ضأن

مع الروبيان

طاجن الدجاج المغربي

دجاج منكه بتوابل خا�صة، مطهي على نار هادئة وبالطريقة التقليدية، يقدم مع 

الك�سك�س.
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قطع لحم ال��ضأن
قطع لحم ال��ضأن ال�شهية، تقدم مع خ�ضار م�شوية و�صل�صة الطحينية.

التكة البحرينية
مكعبات لحم الغنم الطري المتبلة بم�سحوق الليمون الأ�سود والزبادي، يقدم مع �أوراق الجرجير 

و�صل�صة الطحينية.

تكة اللحم اللبنانية
قطع متبلة من لحم ال��ضأن الم�شوية على الفحم، تقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم و�صل�صة 

الطحينية.

تكة لحم 
لحم ال��ضأن المفروم المتبل بتوابل عربية والب�صل والبقدون�س، تقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم 

و�صل�صة الطحينية.

كباب �أورفلي
لحم ال��ضأن المفروم المتبل بتوابل عربية والب�صل والفلفل الحلو والريحان، يقدم مع خ�ضار م�شوية 

على الفحم و�صل�صة الطحينية.

كباب خ�شخا�ش )حار(
لحم ال��ضأن المفروم المتبل بتوابل عربية و�صل�صة الطماطم الحارة الخا�صة بنا، يقدم مع خ�ضار 

م�شوية على الفحم و�صل�صة الطحينية.

كباب بالزبادي
لحم ال��ضأن المفروم المتبل بتوابل عربية، يقدم مع الخبز المقرم�ش، والخ�ضار الم�شوية على الفحم، 

و�صل�صة الطحينية والزبادي الطازج المعد من قبلنا.

طبق كباب م�شكل
اختيارك من كباب اللحم، والكباب بالباذنجان، وكباب الدجاج المفروم وكباب �أورفلي، يقدم مع خ�ضار 

م�شوية على الفحم و�صل�صة الطحينية و�صل�صة الثوم.

طبق م�أكولات بحرية م�شكلة  )متاح ح�سب لاامكانيه(
اختيارك من فيليه ال�سمك المو�سمي، والروبيان، والحبّار، والمحّار، وال�سلطعون وذيل الكركند، يقدم 

مع خ�ضار م�شوية على الفحم ب�صل�صة زبدة الليمون

ل�شخ�ص واحد

ل�شخ�صين

طبق م�شويات م�شكلة

كباب لحم ال��ضأن، وكباب الدجاج المفروم و�شي�ش الطاووق، وتكة اللحم اللبنانية، 

وقطع لحم ال��ضأن، يقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم.

ل�شخ�ص واحد

ل�شخ�صين

�أطباق خا�صة محلية

م�سخن دجاج

دجاج مطهي على الطريقة التقليدية مع الب�صل وال�سماق، مع زيت الزيتون البكر 

الممتاز، ويقدم مع اللبنة و�سلطة خ�اضرء الطازجة.

دجاج �شيف دا روزا

ن�صف دجاجة بدون عظم متبلة بالزبادي والتوابل والب�صل والطماطم، تقدم مع 

بطاطا بولنجير. 
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بانيني فيلي ت�شيز �ستيك

�شرائح لحم م�شوية مع الب�صل المكرمل والفطر وجبنة ال�شيدر.تقدم مع البطاط�س المقلية 

و�سلطة خ�اضرء

راب �شي�ش الطاووق

قطع الدجاج الم�شوية على الفحم في خبز ال�صاج مع الخ�ضار و�صل�صة الثوم، تقدم مع البطاط�س 

المقلية والخيار المخلل المعد من قبلنا.

بيتزا مارجريتا

بيتزا تقليدية مع �صل�صة الطماطم الخا�صة بنا وجبنة الموزاريلا مع الريحان الطازج.

بيتزا الببروني الحارة )حار(

قطع الببروني وفلفل الهالابينو وجبنة الموزاريلا والفلفل الحلو الأخ�ضر والأوريغانو و�صل�صة 

الطماطم الخا�صة بنا.

بيتزا غاردن الخا�صة
قطع من الباذنجان الطازج وخ�ضار مو�سمية م�شكلة وجبنة الموزاريلا و�صل�صة الطماطم الخا�صة بنا.

م�شويات لبنانية
تقدم جميع الم�شويات على الفحم مع البطاط�س المقلية والخبز اللبناني الطري.

�شي�ش طاووق

�أ�سياخ من قطع الدجاج الم�شوي على الفحم متبلة بتوابلنا التقليدية الخا�صة، تقدم مع خ�ضار 

م�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم

�شي�ش طاووق خفيف )�صحي(

�أ�سياخ من قطع الدجاج الم�شوي على الفحم متبلة بتوابلنا التقليدية الخا�صة، تقدم مع البطاطا 

الحلوة والخ�ضار الم�شوية على الفحم مع �سلطة الأفوكادو بالكزبرة.

�شي�ش الطاووق الحار )حار(

�أ�سياخ من قطع الدجاج الم�شوي على الفحم متبلة بمعجون الفلفل الحار و�أع�شاب برية طازجة، يقدم 

مع الخ�ضار الم�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم.

�شي�ش طاووق بالنعناع و�صل�صة البي�ستو

�أ�سياخ من قطع الدجاج الم�شوي على الفحم متبلة ب�صل�صة البي�ستو والنعناع والأوريغانو، تقدم مع 

خ�ضار م�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم.

ن�صف دجاجة م�شوية

ن�صف دجاجة م�شوية على الفحم متبلة بتوابل تقليدية خا�صة، تقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم 

و�صل�صة الثوم

طبق �شي�ش طاووق م�شكل

اختيارك من �شي�ش الطاووق، يقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم.

كباب الدجاج المفروم

�صدر الدجاج المفروم المتبل بتوابل عربية، يقدم مع خ�ضار م�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم.

كباب ال�شيف الخا�ص

�صدر الدجاج المفروم المتبل بتوابل عربية مح�شي بالجبنة والريحان و�أوراق الجرجير، يقدم مع خ�ضار 

م�شوية على الفحم و�صل�صة الثوم.
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مقبلات لبنانية باردة

لبنة

متبل

حم�ص بالأفوكادو والمك�اسرت

بابا غنوج )خليط من الفلفل الحلو والب�صل مع �أوراق النعناع(

ورق عنب

حم�ص

حم�ص بيروتي )بقدون�س مقطع، ثوم ومكعبات الطماطم(

حم�ص دا روزا )فلفل حار ومك�اسرت( )حار(

حم�ص باللحم )مكعبات اللحم(

طبق مقبلات باردة
اختيارك من الحم�ص، حم�ص دا روزا، تبولة، لبنة، متبل، ورق عنب، يقدم مع خبز عربي.

مقبلات لبنانية �ساخنة

فتة حم�ص لبناني

فلافل

كبة

عراي�س بالجبنة

عراي�س اللحم اللبنانية

�سبرينغ رولز  بجبنة الحلوم

�سبرينغ رولز  بالخ�ضار

جبنة الحلوم الم�شوية

كبدة الدجاج

�أجنحة الدجاج

بطاطا دا روزا الحارة )بطاطا مقطعة باليد مخلوطة مع الهري�سة والب�صل المقلي( 

)حار(

طبق مقبلات �ساخنة
اختيارك من الفلافل، الكبة، الفول البناني، �أجنحة الدجاج، بطاطا دا روزا الحارة، وكبدة الدجاج، يقدم 

مع خبز لبناني.

البيتزا والبرجر وال�سندوي�شات

برجر لحم دا روزا
برجر لحم تقليدية مح�شو بالب�صل المكرمل والفطر وجبنة ال�شيدر واللحم المقدد مع الخ�س 

والطماطم والمخلل.تقدم مع البطاط�س المقلية و�سلطة خ�اضرء

 

برجر دجاج دا روزا المقرم�ش
برجر �صدر الدجاج المغطى بالق�سماط المعد من قبلنا مح�شو بالب�صل المكرمل والفطر وجبنة 

ال�شيدر مع الخ�س والطماطم والمخلل.تقدم مع البطاط�س المقلية و�سلطة غاردن.

�سندوي�شة ال�سلمون المدخن
�شرائح من ال�سلمون المدخن في خبز متعدد الحبوب مع الخ�س الأخ�ضر والب�صل المخلل والخيار 

المخلل وجبنة ال�شيدر والطماطم.تقدم مع البطاط�س المقلية و�سلطة خ�اضرء .

كلوب �ساندوي�ش
دجاج مع جبنة ال�شيدر  واللحم المقدد والبي�ض المقلي والخ�س والطماطم والمايونيز، يقدم مع 

البطاط�س المقلية و�سلطة  خ�اضرء 
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ال�شوربات الخا�صة

�شوربة العد�س
خليط من العد�س الأ�صفر والأحمر ممزوج مع التوابل العربية والخ�ضار الطازجة مطهي مع زيت 

الزيتون البكر الممتاز.يقدم مع قطع الخبز المحم�ص و الليمون. 

�شوربة الفطر البري
�شوربة الفطر بالكريمة الغنية المعدة من الفطر الأبي�ض والفطر البري المغطى بالكريمة وتقدم مع 

الخبز بالثوم.

�شوربة توم يم البحرية )حار(
�شوربة تايلندية تقليدية حارة مع م�أكولات بحرية طازجة وخ�ضار م�شكلة تقدم مع لفائف الخبز 

الطرية.

�شوربة كريمة الدجاج
�شوربة كريمة الدجاج مع حبوب القمح الطازج، وتقدم مع لفائف الخبز الطرية.

�أطباق ال�سلطة

�سلطة ال�شي�ش طاووق الخفيفة )�صحي(
خ�ضار ع�ضوية مع الطماطم الكرزية وحبوب ال�صنوبر وال�شمندر الأحمر والأفوكادو والبطاطا الحلوة 

والدجاج الم�شوي، يقدم مع �صل�صة الخردل بالليمون.

�سلطة الفلافل
كرات الفلافل المح�شوة بالجبنة والمغطاة بالبق�سماط المقرم�ش وطبقة من الخ�ضار الم�شكلة 

والطماطم الكرزية وحبوب ال�صنوبر والزيتون.تقدم مع �صل�صة الخردل بالليمون.

 

�سلطة الكينوا )�صحي(
خ�ضار م�شكلة مع الطماطم الكرزية وحبوب ال�صنوبر والزيتون والأفوكادو والفطر الطازج على طبقة 

من الكينوا.تقدم مع �صل�صلة الران�ش.

�سلطة الحلوم ال�شرقية
جبنة الحلوم الم�شوية على طبقة من الخ�ضار الع�ضوية مع الخيار والطماطم الكرزية والزيتون، تقدم 

مع �صل�صة البل�سميك.

�سلطة روكا )�صحي(
�أوراق الجرجير الم�شكل مع الطمام الكرزية وحبوب الرمان من �صل�صة البل�سميك وتقدم مع الخبز  

بالثوم الطري

�سلطة �سيزار الكلا�سيكية

خ�س روماني مقرم�ش مع �صل�صة �سيزار المعدة من قبلنا ور�شات من جبنة البارميزان. تقدم مع 

الخبز بالثوم الطري.

مع الدجاج

مع الروبيان

فتو�ش دا روزا

خ�ضار م�شكلة مع البوملي، والرمان الطازج والفجل الأحمر مع قطع من الخبز المقرم�ش )خبز 

لبناني(، تقدم مع �صل�صة دب�س الرمان.

تبولة تقليدية
مزيج من البقدون�س بالبرغل مع الطماطم المقطعة والب�صل وع�صير الليمون الطازج.
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قائمة الفطور

فطور كونتيننتال

طبق معجنات مع الزبدة، وطبق من الجبنة، والمربى المعلّب والع�سل.يقدم مع القهوة الأمريكية �أو 

ال�شاي وع�صير البرتقال الطازج.

فطور �إنجليزي

بي�ضتان مقليتان ح�سب الرغبة، طماطم م�شوي، نقانق لحم العجل، ولحم مقدد، ها�ش براون 

والفطر المقلي قليًا خفيفًا.

يقدم مع التو�ست الأبي�ض �أو الأ�سمر، والزبدة والفواكه المعلّبة.

يقدم مع القهوة الأمريكية �أو ال�شاي وع�صير البرتقال الطازج.

فطور عربي

وجبة فطور عربي تقليدي مع اختيارك من ال�شك�شوكة �أو الأومليت مع اللبنة، والحم�ص والفول 

المدم�س وجبنة الحلوم الم�شوية والفلافل مع الحم�ص الحار.

يقدم مع القهوة الأمريكية �أو ال�شاي وع�صير البرتقال الطازج.

التو�ست الفرن�سي

تو�ست فرن�سي يقدم مع النوتيلا �أو �شراب القيقب �أو بالطريقة الكلا�سيكية مع الق�شطة الطازجة.

البان كيك

اختيارك من الفراولة �أو ال�شوكولاتة �أو النوتيلا �أو من غير �إ�ضافات.

تُقدم مع الموز بالكريمة، الفراولة، �شراب القيقب.

كريب الموز
كريب مع الموز بالكريمة يقدم مع �صل�صة الكريم كراميل و�آي�سكريم الفراولة.

الوافل البلجيكي

يقدم مع الفراولة الطازجة والق�شطة.

زبادي جرنوله دا روزا )�صحي(

مزيج من الزبادي والتوت الطازج والمربى بالجرانولا الُمعد من قبلنا.

�شك�شوكة مخبوزة
ديك رومي مخبوز و�شك�شوكة بالبي�ض مع الزعتر و�صل�صة الطماطم.

بي�ضتان معدتان ح�سب الرغبة

بي�ض م�سلوق �أو مخفوق �أو م�سلوق بطريقة البو�ش �أو ن�صف مقلية �أو ذو العيون مع البطاطا 

والطماطم الكرزية الم�شوية.

تقدم مع التو�ست الأبي�ض �أو كامل الحبوب، والزبدة والمعلّبات.

بي�ض دا روزا بينديكت )�صحي(

خبز الطماطم المجففة بال�شم�س مغطاة باللبنة ال�صحية، والبي�ض المعد جيدًا بطريقة البو�ش، 

والطماطم الكرزية المحفوظة.

حم�ص دا روزا مع الفلافل )حار(

فلافل معدة من قبلنا مع حم�ص دا روزا الحار، تقدم مع الخبز اللبناني الطازج

فول لبناني

فول مع الطماطم والب�صل المقطع، يقدم مع الخبز اللبناني والمخللات العربية الم�شكلة

طبق الجبنة الم�شكلة
مجموعة مختارة من لااجبان الطازجة والمقرم�شات مع المك�اسرت والعنب.

زبادي )�صحي(
يقدم من غير �إ�ضافات �أو مع قطع الفواكه الطازجة.
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�أجنحة فريزر المنطقه الدبلوما�سيه

الطابق 10 ميزانين- مطل على البحر

التحويله : ٨٤٣

مفتوح كل يوم للافطار ، الغداء ، الع�شاء
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